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// TERROIR

Les raisins de cette cuvée sont issus d’un vignoble du Languedoc
Roussillon recouvert de galets schisteux.

// CEPAGES
Syrah 50%, carignan 30%, Grenache noir 20%

// VINIFICATION

Les grappes sont vendangée et passée sur une table de tri
vibrante. La fermentation se déroule en cuve durant 3 semaines
pour chaque cépage.

// ELEVAGE
12 mois en fit de chéne.

// DEGUSTATION

Robe rouge aux reflets grenat. Nez complexe, intense, sur des
notes de cerises noires confiturés, d’épices et de réglisse. La
bouche laisse des notes épicée, de vanille et de réglisse. Ce
vin aux tanins fondus et soyeux allie a merveille fraicheur et
maturité.

// ACCORDS METS & VINS

Cette cuvée accompagnera vos repas gastronomiques a base de
viande.

!/ TEMPERATURE DE SERVICE : A servir entre 14 et
16°C.
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